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Au ceeur de [a Provence

A 20 minutes
de Marseille et
0’ Aix-en-Provence

A 10 minutes

des calangues de Ia | | LA COTE BLEVE
Cite Bleue LA MEDITERRANEE

A b minutes

d | | L'Office de Tourisme de Marignane organise pour vous des visites thématiques, des programmes
6 I'aeropor sur mesure, a la carte, adaptés a vos désirs, et a votre budget.

Marseille Provence

Une ville a decouvrir ;

M AH|EN ANE Des visites guidées assurées par des guides conférenciers agréés, spécialistes en Histoire
de I'Art,

Des découvertes thématiques assurées par du personnel du service des affaires
culturelles ou des passionnés d’histoire locale,

Des balades au fil de I'eau, des parcours botaniques accompagnés par un guide
spécialiste nature et environnement,

Une sélection de partenaires qui s'engagent sur un accueil de qualité,

Un carnet de route envoyé a chaque responsable de groupe : renseignements
pratiques, plan de ville, parking, ...

Vous trouverez des idées de journées-découvertes dont la liste n'est pas exhaustive.
L'Office de Tourisme travaille chaque jour a de nouvelles propositions.

Notre TOP 10 P3

Sites a découvrir P4az
Journées ‘clés en main” P8atz
Restavrants et menus P18a 20
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I Mousée Raimu

| Immersion totale "Chez Raimu" : projection, témoignage d’Isabelle
Nohain-Raimu, sa petite-fille. Tous les objets présentés sont des
originaux.

 Enseptembre 2014, le Musée Raimu a ouvert ses portes & Marignane sous I'égide d lsabelle Nohain-Raimu,
|a petite-fille de |"acteur. Bien que Jules Muraire dit Raimu soit toulonnais de naissance, ¢'est dans les Bouches-
du-Rhone qu'lsabelle a souhaité implanter un musée consacré & la vie et | ®uvre du célebre acteur, gui joua César
dans [a trilogie de Marcel Pagnol.

Situé sur deux niveaux, le musee retrace les premiers pas du comedien dans I'univers du cinéma, les grands moments
de s carrire et de sa vie intime. Reconstitution de [a loge de I'acteur, expositions d'abjets personnels, de photos
de famille et des vétements de tournage, murs d'images et projections de scénes mythigues comme la partie de
cartes... Les visiteurs sont immergés dans |'univers de | artiste, sous I'wil bienveillant d'Isabelle qui n'hésite
nas a révéler des anecdotes supplémentaires sur [a vie de son grand-pere.

Chﬁfeau des Covet (xper - Xvitree siscles)

"Il est classé monument historique. Sa fagade a l'italienne vous surprendra par son
équilibre ! Belles proportions mises en valeur par I'Esplanade du Cours Mirabeau. Original
de découvrir dans un Hotel de Ville d’aussi belles salles d’apparat ! Visite tout a fait exclusive
pour les groupes de I’Office de Tourisme de Marignane.

Le Chéteau de Marignane, aujourd'hui Hotel de Ville, manument historique, palais urhain a I'italienne, puise ses origines au XI°™ siacle ; au
XVIIE™ siecle, il devient le haut-lieu d'une des plus riches familles aristocratiques de Provence, les Covet, qui lui donne Sa magnificence.
Deux hdtes de margue en témoignent - tout d"abord Madame de Sévigné, a
fravers son célebre epistolaire et des visites au chiteau, mais aussi e
futur tribun du peuple, Mirabeau, lors de son repas de noces en 1772 avec
Emilie de Covet, fille du dernier Seigneur de Marignane.

Yous découvrirez une belle facade donnant sur le Cours Mirabeau inspirée
du palais Farnese de Rome, une cour carrée a arcades, un escalier
monumental  balustres et bien sir |"agencement intérieur somptueux. Les
décors des pieces d'apparat font cohabiter gypseries, plafonds a la
francaise, boiseries et grandes toiles peintes marouflées (Salon rouge et
chambre nuptiale souvent “dite de Mirabeau”, salle de bains et boudoir).
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TRIEYIYH Ealise Saint-Nicolas (xim - Xixe siecles)

| Admirer un superbe retable
en bois doré du XVI*™e sjécle.

- L'aglise paroissiale Saint-Nicolas est un monument architectural témoignant de la
vie religieuse au Moyen Age et  Ia Renaissance. Vious y comprendrez |'articulation des volumes
avec |'histoire du batiment ; vous pourrez noter des éléments d'architecture médiévale (gargouilles,
bretéches, larmier...) ; nef et sa vodite carénée sur arcs doubleaux ; des intéressants culs de lampe
auec, en particulier, la salamandre couronnée (famille de Francois 1¢).

La Maison Commune
dite “Beffroi”

a Pénétrer dans un batiment, protégé par une association de passionnés, ouvert
exclusivement pour les groupes de I'Office de Tourisme ; comprendre les 3 pouvoirs
d’une commune (ecclésial, seigneurial et communal) ; voir un mécanisme d’horloge
datant de 1740, admirer une belle architecture Renaissance.

C'est & partir du début du XVI™ sigcle que les consuls et conseillers du village 'y réunissent
afin de prendre toute décision relative  la vie communale : travauy, impats, emprunts, mesures
a prendre durant les guerres, les épidemies, ou les catastrophes naturelles.

Ce batiment demeure [e lieu central de [ vie publique jusqu'en 1892. Larchitecture de cet édifice
est incarnée par son horloge, qui porte le millésime 1646, date emblématique d'une reprise de
Marignane par Francois 1%, au profit de sa mére Louise de Savoie.
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LaChapelle
t Notre-Dame de Pitié

% Profiter d’'un panorama exceptionnel a 360° sur
I’étang de Berre, sanctuaire rural, 20 ex-voto et
Pieta.

I L'ancienne colling du "Devens " s acheve par un promontoire dit “du Mont-Calvaire”

& dominant le terroir de Marignane. Un calvaire y porte Ia date de 1533, un monumental relief de
g 1 |nierre du XVI™ sigcle constitug 'unique reste d'un chemin de croix témoignant d'un aménagement

10 du site & la Renaissance ou méme avant. o

e+ L chanelle du XVE™sigcle, objet d'une toute récente restauration intérieure, Se présente comme
S sanctuaire rural. Le tableau du retable de son maitre-autel, exécuté a Rome au Palais Famase,

copie la Pieta d'Annibal Carrache. Il vient de faire I'objet d'une attribution & Pierre Mignard, et

0'une remise en place apres 130 ans d'absence de son lie de destination. o

Enfin, sa vingtaine d"ex-voto peints - du XVII*™ au XX*™® sigcle - occupe désormais une grande vitrine dédiée. La plupart des donateurs en ont été

identifiés, tout comme les mains de trois générations de peintres martégaux a | wuvre sur ces petits tableaux.

Toutes [es Gtudes et |a mise en valeur du site sont faites a |'initiative de I"assoction des Amis de Marignane et de [a Provence.

Musée des Arts et
Traditions Populaires
Albert Reynaud

' Revivre la vie en Provence du temps de
Frédéric Mistral au Musée Albert
Reynaud !

Dans un écrin magnifique :

- les caves voutées du chateau. pEpR L

Souvenirs et émotion ! Sl o

it
B
i

Collection d'un passionng, Albert Reynaud, gui a amassé de nombreux abjets de Ia vie quotidienne @ Marignane et en Provence. Une association
souhaite faire partager aujourd'hui ce patrimoine populaire. Notons en particulier des objets usuels du XIX®™ et XX sigcle, costumes anciens mis
en situation dans des scénes reconstitudes - Ia chamhre de I'accouchée, Ia cuising provencale, la pigce de Frédéric Mistral, la battue de foulques &
|'Esteou, la vie agricole...
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Les espaces naturels

Originalité des paysages, grande diversité des milieux naturels, richesse de la faune et
de la flore : plus de 250 espéces d’oiseaux, une végétation méditerranéenne soumise
- aux vents, et au sel... Les guides nature qui connaissent le terrain comme leur poche,

vous partagent leur passion. Randonnées trés faciles, marches aisées.

B V'itang de Berre et ses flamants
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LAire des cygnes
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> Prix \
a partir de

| €
l Base : 30 personnes 39
@idité -toute I'annee du lundi au vendred

A——

— = —= & y v 10h>11h30

Prix

@Iidité “toute |'année du lundi au dimanche

a partir de

29€ v 12h>18h

v 14h>13h13 et 15h30 > 16h30

Base : 25 personnes

4
4
LE PRIX COMPREND™ -
LE PRIX COMPREND™ - o
) +
* *
* +
+
*
+
+

(m) @ (w }l | I ) s B

_/;i { e g
Lo a e
- CL-764-0X"@ r n“)
‘ .

*NOS PRIX COMPRENNENT : Le déjeuner au restaurant (apéritif entrée, plat, dessert, vin et café)  NOS PRIX NE COMPRENNENT PAS : Le transport - Les Suppléments
divers applicables par les restaurants (voir les descriptifs des menus) - Les dépenses & caractére personnel.

ATTENTION : le Musée Raimu est fermé le mardi et la premiére semaine de janvier et la deuxiéme quinzaine de novembre.
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| Base : 30 personnes
walidi,lé toute |'année du lundi au dimanche __

v 10h>12h

v 12115 > 13115
v 14130 > 16h

—

E PRIX COMPREND™

+ 4+ & + +o

(e

. Prix
a partir de

Base - 30 personnes
@[idilé -toute |'année du lundi au vendred

- e ee— -—

v 10h>11h30

v 11145 > 13h45
v 13h>17h

—

E PRIX COMPREND™

+ + o

+ 4+ & +

o
*NOS PRIX COMPRENNENT : Le déjeuner au restaurant (apéritif, entrée, plat, dessert, vin et café)  NOS PRIX NE COMPRENNENT PAS : Le transport - Les suppléments

Base : 30 personnes
@dité toute I'année du lundi

- - —

v 10h>11h30
v 12h>14h
v 13h30 > 16h

LE PRIX COMPREND™

([
¥
+
¥
¥
¥
¥

divers applicables par les restaurants (voir les descriptifs des menus) - Les dépenses & caractére personnel.

ATTENTION : le Musée Raimu est fermé le mardi et la premiére semaine de janvier et la deuxiéme quinzaine de novembre.



L‘_? je_u_des pieds tanqués, ou "ped tanco", qui
;Igr;lglle” en prm,/eng:al ”()ieds joints et ﬁ;hés
? / , est_.‘ né pas tres loin de Marseille

ans le petit port de La Ciotat, en 1910. '

v 10h> 1130

v 12h>14h
v 14h>1Th

v 1Th>18h

LE PRIX COMPREND™

o
*
¥
+
+
¥
¥

NOS PRIX NE COMPRENNENT PAS : Le transport - Les dépenses  caractére personnel. .

Une Triplete Loigirs &n sacoche
par persanne pour | équine gagnante

OFFERTE

Accompagnants non parﬂcipavﬁs
3 linitiation petanque

-\lisite guidée du MUSEE RAIMU et vidéo projection
de | acteur, sabielle Nohain-Raimu,

- Djeuner u restaurant,
\isite uidée du MUSEE DES ARTS 1 TRADITIONS

par 2 petite-flle

POPULAIRES, ‘ _
ations de hieres artisanales francaises,

- Dégust i
de produits ¢ énicerie fine, et explications sur a 1ahr'm§ﬂnn de_\a h’\,ere.
‘e pot de |'amitié - apériti RAINID “les & tiers

aans oublier pastis, jus e fruits, sodas.

R z . P3N ' ' ' !
I I . . . I ex .
.



LA TOURNEE

calendales !

FOUQUE

DES CRECHES PROVENCALES

Organisons ensemble votre journée autour des créches et traditions

Une des plus belles expositions de santons de Provence : Les Santons FOUQUE : 500 santons

\'—-—-.v.—-—-—"" sur 4 mde long, 2 m de large, dans un magnifique écrin : le Salon d’Apparat, dit le

Salon Rouge dans le Chédteau des Covet.

Le Musée des Arts et Traditions Populaires, abrite de trés jolies
créches faites par des créchistes passionnés et la table des 13 desserts.
Mises en scéne dans une salle @ manger du XIX¢™ siécle.

Dans la Chapelle Notre Dame de Pitié, sur 400 n’ : 40 santons grandeur
nature en habits traditionnels ; puis le 2 février : Présentation de
I'enfant Jésus au Temple que I'on désigne sous le nom de "Créche
Blanche". La creche grandeur nature est réalisée par I’Association
des Amis de Marignane et de la Provence.

La créche dans L’Eglise Saint Nicolas, LE PRIX COMPREND :
auec de grands santons de 30 cm * [accompagnement par |'Dffce de Tourisme
u Xl siéecle. .. R
* [ visite des creches
Et pour finir la tournée des créches : * | & déjeuner au restaurant (apéritif, entrée, plat, dessert, vin, café)
déjeuner au restaurant et conférence * |3 conférence

sur les traditions provencgales autour +
de Noél, animée par un guide historien. Le repas du chauffeur,

* 1 gratuité totale sur [a base de 40 payants.

Prix

a partir de

J<

Base
30 personnes



Une journée
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Marseillaise
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Venez chanter et danser avec le groupe
“Entrez les Artistes”.

LE PRIX COMPREND -

°

+
Validité du Lundi au Vendredi
(week-end nous consulter)

+ |~ 7 v - g v -

NOS PRIX NE COMPRENNENT PAS ; Le transport @ Les dépenses & caractére personnel.



Profitez de la nature avec les couleurs du printemps a celles
. de I'été indien : nombreuses balades et activités avec des
| guides natures et moniteurs spécialisés et diplomés.

|
Minimum - 10 personnes COTE ETANGS

Maximum : 30 personnes

Marche facile. Pas de dénivelée @ Longueur : 6 km e Durée : 2h30 @ Prévoir si possible des jumelles.

COTE COLLINE

Marche facile. Dénivelée b0 métres @ Longueur : 6 km @ Durée : 2h30.

e e

0 000000000 000000000O°
N

Minimum : 5 personnes
.\ Maximum_ 8 personnes

Balade facile sur 9 km. (18 aller/retour) @ Durée Th.
Prét de bombes inclus, Privatisation du bateau e Durée 2h.

L es services de guides, d'accompagnateurs ou de skippers diplgmes.

v Enfants acceptés a partir d'Tm30.

v Minimum 7 ans et savoir nager.
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B LART DE LA BI:RE

» PEGUSTATION : parp%l;i;(onne
g Des passionnés 2€
vous font voyager

a travers toutes

4 . . Minimum
| /es régions de 10 personnes
France pour Maximum

découvrir, dans 35 personnes
leur accueillante boutique,
plus de 500 références de biéres artisanales frangaises. Dégustation
de biéres et de biscuits apéritifs aux saveurs étonnantes.

ATELIER DE BIEROLOGIE :

Durant 2h, un brasseur de la région,
vous raconte : I’histoire de la biére, les
méthodes de fabrication et matiéres
premiéres, ainsi que les techniques de dégustation.

LE PRIX COMPREND :
Conférence * Atelier * 1 assiette de charcuterie et fromage * épicerie fine
et 1 biere de 33 ¢l.

Minimum
10 personnes
Maximum
20 personnes

PEGUSTATIONS

(Tarifs : nous consulter).

En milieu urbain, en pleine nature, ou en intérieur, découvrez

avec Sandrine MASSEL, photographe professionnelle, tous les conseils et as-
tuces pour réussir de belles photos : cadrages, conseils de prise de vue,
utilisation de la lumiére...

lNITIATlONS Prix
A LA PHOTO NUMERIQUE

LES VIGNERONS
PE MISTRAL

PEGUSTATION :

Minimum
10 personnes
Maximum
30 personnes

Meédailles d’or et d’argent &
2018 au mondial du rosé

a Cannes, et d’or Prestige rouge, au
concours du salon de I'agriculture 2018, Les Vignerons de
Mistral réunissent 40 coopérateurs, sur 520 hectares et seize
communes au cceur de la Provence... Terroir de coteaux et de
plaines, dont un tiers est classé en A.O.C. Coteaux d'Aix-en-
Provence. La totalité des cépages de Provence rouges ou
blancs est représentée : Grenache, Syrah, Carignan, Vermentino,
Ugni Blanc.

Dégustations de vins blancs, rouges, rosés et

épicerie fine.

Autres idéesd

Avec un cenologue, chez un caviste passionné, Patrick JARDI qui a créé
la boutique INTERCAVES a Marignane.

a partir de

33<

Minimum
4 personnes

v 2h

T, INITIATIONS CHANTS ET
PANSES PROVENCAUX
v 1h30
10“gianrisn(])lr:gles Zg 5(;;t5£7;£iat avec le groupe folklorique LEI DINDOULETTO




I Les menus peuvent subir des modifications !
AGURES 2022
FSEALES A
NG

ns supplement . , . ..
MEN_U e PP Sauf exception, les repas compris dans les journées incluent :
\\(|"|de§‘§wn‘:1‘:1l:§atlesa\ﬂ I apéritif, entrée, plat, dessert, vin et café.
gloute 0@ L ;
. gs fumees . N
Ou terrine ned,natguésmaeus %l{“;g:‘egn%[\]:ghl tomates hasilic Des suppléments sont a ajouter aux prix de base, en fonction du menu choisi
Qu papeton 0 auoe

hiyTE SUT SO0 lit de tapenade Les restaurateurs se réservent le droit d’appliquer un supplément week-end,
Ou croustillant au ir_nmaue tec E\”dg saumon et sauce cockial ) Soir’ée.s ou jours fériés. Tous les restaurants proposés sont a proximité
Ou mousseline de poisson hlanc ceur - maison immédiates de parkings bus gratuits. Liste des restaurants et des menus
{u cake au saumon et avocal gt mayonnaise proposés non exhaustive. Autres choix sur demande.

Ou salade de | mer

Saute de veau | avignonnaise, gardiane e tasu‘r\t:,]elx[us
Ou sauté de canard aux  Epices qhammgnnn -
QU curry de porc e montagne de [ Aveyron al

(u cuisse de pintade sauce auk champignons

(Ou i au cabillaud (sup. + 5‘€,) .
condant au chocola,ou giteau b ananas uarae‘[rg e‘s :

O tate Auk pires amanding,clalouts auk c\

(Ou salade de fruits frais, 0U flan coco carqme -
1, vin AOC “Chatean Virant” rouge ou oseé par per

La Crémaillere

(Capacité - 50 couverts - 2,5 km du centre ville)

Isabelle et Laurent Cabre heureux propriétaire
du restaurant la Crémaillére vous accueillent
dans cette ancienne ferme devenue restaurant
en 1974 .Le temps s’est arrété dans cet

§ établissement, les murs en pierres, le mobilier, le
| nappage et la décoration nous rappellent les
maisons de campagne d’antan.lci trois
ambiances se c6toient, la salle principale

i avec sa grande cheminée pour les journées
Cate hivernales, la pittoresque véranda a mi-saison
et enfin le jardin fleuri et ombragé deés le printemps, sont des lieux propices pour
déguster une cuisine fait maison de tradition Francaise.

MENU sans supplement

Attention : supplément week-end et jours fériés + 5€ par personne.
Apérit de Bienvenue avet {apas et mini biscottes

Beureks en cigare el carotes ped bonneur

Ou assiette de meztle, —

Cuisses de poulet farcies all DBUIBLTL

0 Filet de poulet aux champignons I créme al four

e de poulet ou d agnea en grilades
ll]]llll Bﬁ?utlgltales viande hachée courgettes, aubergines pommes detere

' ies, ou Lasagnes
0u Moussaka ou Auberaines farcis, ou La3
Ou Galette Petit Bunhe%r :deun;mes du soleil,
escalope de poulet ou dg DEY _ y
Accompagnements fiz ou houlgour ou frites e ses crudites

Au Petit Bonheur

(Capacite : 45 couverts - En plein ceur de ville)
Dans son restaurant situé en plein
ceceur de ville, “Au petit bonheur”,
Burhan vous accueille avec le
sourire et prépare avec son épouse
de délicieuses spécialités grecques
et arméniennes.

Une grande salle pouvant accueillir
45 personnes, un coin “salon de

thé” aux couleurs chaudes et mobiliers de l'orient et une terrasse ombragée
Baklava, pour I'été, pouvant recevoir 35 personnes. Chez lui, tout est frais et fait maison,
Ou Revani (ndteau de semoule aux aumm%) avec des légumes de saison. Un petit restaurant ou convivialité et qualité
0u Glace sont au rendez-vous.
vin ua{hqersnnnﬂ MENU sans supprement
Cafe ou The

Les 5 Délices  miitiaisyn

(Capacité : 25 couverts - En plein cieur de ville) S
En plein cceur de ville, sur le Cours Mirabeau, les 5 Délices, vous proposent une cuisine Ou gggrgﬁg%ﬂmates, Mozzarella
variée et haute en saveurs (méridionale, italienne et asiatique). Les plats sont de cing FRlrée mivta - pauic i gt
, origines différentes, d'ou le nom de MTEE MIXte - raviols fits, pinces e crabe, nems

‘établissement et I'éventail de O daube pr ovencale o
préparations culinaires trés large. [[]]” BSL',ﬂ,ﬂﬂE Milanaise
Tout est fait maison (raviolis, nems, U poulet aux petits |@ ; g
samossas, desserts...) et les légumes sont [ Détes a la Cgig[[];ilﬁgumﬂs Al S hsi
coupés du jour. Le restaurant “Les 5

U dioli
Délices” est ouvert tous les jours midi et Tirami | Morue (SU[][], + Z€)
soir, sauf le lundli. 15U

Capacité : 25 couverts en intérieur + Ou U’HL‘E

z terrasse ombragée sous les platanes. Ou tar 18 aux fruits {e $aison
o= Ouvert du Mardi au Samed.. I vin par personne

Choix d'un plat unigue pour Ia totalité du group@ (hormis pour des régimes particuliers : & nous Signaler).

(afé
Les menus proposés sont a titre indicatif. w



MENV

Kir de bienvenue )
Salade tomates, mozzarella et hasilic,
Ou assiette de charcuteries

Pavé de saumon, créme de poireaus, fi et tian de Iégumes,

0u carpaccio de beuf et frites maison

Du lasaanes maisnn
Ou aioli provencal & fa morue (supp. +2

Dessert du jour au choix
Yy de vin rouge ou rose
(afe

s

3 y ¢ r!;f »
q a4 g
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Déjeuners et aprés-midi dansants.
Jusqu’a 100 personnes.(Tarifs nous consulter).

MENU

Anéritif maison
Salade de chévre chaud
0u salade “Cocotier” : avacats, crevettes, tomates
Ou panaché d"acras
8 Farcis de tomates et courgettes 3 fa Provencale

0u poulet rti sauce champignons 4 la Creme, riz, frites
Ou poulet au coco

Ou colombo de porc

Salade de fruits frais
Ou blanc mangé coco
Ou glace

i de vin
Café

Kir  la chataigne
Ierring (e foie maison,
Ou feuilleté aux petits [égumes

i Ou tajine de porc aux abricots et couscous

Giteaux Petits bruns “de notre enfance”
Ou chouquettes au chagolat

Y4 vin par personne

Café

Choix d"un plat unique pour Ia totalité du groupe (hormis pour des régimes particuliers : & nous Signaler).

Déjeuners et aprés-midi dansants.
Jusqu’a 80 personnes.
(Tarifs nous consulter).

MENV

Ou Kir Royal .
Gaspacho froid (Soupe de tomates, poivrons,
concombres, oignons)

Ou Assiette de charcuterie

Ou Assiette de crudites

Blanquette de veau

Ou Paella

0u Daube provencale

Ou Couscous

Ou Fricassée de poulet

Ou Spaghetti de [a mer

Mousse au chocolat

Ou Tarte aux fruits

Ou Salade d fuits cg\'*
0u Creme caramel

Y devin

Café



MENV

Apéritif maison et sa mise en houche -
Pressé de sole et filet de rouget aux artichauts, vina}grelte aux eclats d'olives,
0u caviar d'aubergines ceeur de chewre frais i hasilic

Ou foie gras de canard maison, compotée d'oignons

Dos de saumon et gambas roti Sauce chamuaune, .
0u supréme de pintadeau farci aux champignons sauce foie gras
Ou médaillon de filet de beuf sauce porto

Charlotte poire chocolat, croustillant gie spéculos,
(u bavarois fruits rouges et son coulis

Vin - Chiiteau VIRANT (1 boutelle pour 3 personnes)
(afe

Chefs en Provence

Un concept innovant et exclusif en partenariat avec la Villa des Che
Marseille, et La Villa des Chefs, une association aixoise réunissa
grands Chefs et Champions de Pdtisserie dela France entiére prop
cours de cuisine et événements gastronomiques.

Plus qu'un restaurant, ce concept unique s'exprime sur deux reg
brasserie chic et la table gastronomique. A chaque saison, la carte
en Provence propose ainsi "Le Chef du moment", un menu d'exceptid
abordable, élaboré par un champion de la gastronomie locale et
uniquement de recettes inédites (3 entrées, 3 plats, 3 desserts). Chefs en|
accueille reguliérement des grands noms de la cuisine régionals
Dominique Frérard (Les trois Forts), Guillaume Sourrieu (L'epuisette),
Michel Portos (Le Malthazar), Lionel Levy (L'Alcyone Intercontinenal).

MENVU
Cocktail de hienvenue ou jus de fruits et amuses bouches a discrétion

Tarte fine de tourteau au céleri et ciboulette, créme citron et salade d'herbes,

Ou oeuf en basse température, feves, cappuccino fumé aux pignons torréfiés, mouillette
Ou chévre chaud sur toast, petits lardons et frisge

MENU

g
. UXherbes et sa grg ; '
Oule tian de rable  fapeyegy confi o i g

| L Sur son it de rist 0 aubergi
b ing
Le filet de bar rg 8l courgetes arillées, huile e sésame e

Ou'le mignan de :
"0 U6 porc, Sauce au morille gt sq poals
Du'e s de veau gk, i i 58 DOclEe aux herbes e proygnpp

, B D0iVrOnS rouges et |
Le nalet au citron agp Ve et éumes d monen

0mpagné de son gy
Dulaslade e it ey £ o CE MO

Umee  la menthe
Ou le velours e chacolat 3
013t & Ia bergamote sale
Fau minérale S

Café

Burger du chef, pommes frites et méche,

Ou grenadin de veau, jus de sauge, Bcrasee de ratte au parfum de truffe

Ou dos de cabillaud rdti en croute de parmesan poélée d'épinards et pleurotes
Assiette gourmande selon I'humeur du chef,

Ou nage d'agrumes, granite au champagne tuile aux amandes

Vin en pot Lyonnais rouge, rosé ou blanc % par personne

Café

Choix d'un plat unigue pour Ia totalité du groupe (hormis pour des régimes particuliers :  nous Signaler).

Umeg au citron yert



CONDITIONS GENERALES DE VENTE

Article 1 : Responsabilité. Article 10 : Prix et composition du groupe.

Article 11 : Transport.

. i . Article 12:
Article 2 : Durée de la prestation.
Article 3 : Suppléments et modifications.
[ |
[ |
Article 4 : Arrivée tardive.
Article 13 :
Article 5 : Interruption de la prestation.
Article 6 : Réservation / Acompte. Article 14 :

Article 7 : Réglement du solde.

Article 8: Annulation du fait du client (conditions générales). . .
Article 15 : Force majeure.

Article 8 Bis :

. . e . Article 16 : Visites.
Article 9 : Assurances et garantie financiére.

Article 17 : Remarques.

N.B : Les tarifs s’entendent TTC et sont sous réserves de disponibilités et d’‘augmentations des différents prestataires.
Basés sur un minimum de participants, ils peuvent étre révisés a la la hausse si le nombre n’est pas atteint.
lls sont valables du 1¢ janvier au 31 décembre 2021.
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ARLES

Salon-de-Provence

AIX-EN-PROVENCE

Istres

Martigues

MARSEILLE

LEGENDE

Manon SANTILLI - 04 42 31 12 96




